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/\/wv\) — Bei der Suche nach passenden Rezepten
und Bildern haben uns zahlreiche Freizeit-

kéche aus der Facebookgruppe »Camping,
Wohnwagen, Wohnmobile und Camping-

Moin, moin — wie man bei uns in Nord-
deutschland eigentlich zu jeder Tages- und ) .
Nachtzeit sagt. Wir sind Wiebke und Knut platze« und die Leser unseres Blogs auf

Harms und haben dieses Kochbuch geschrie-  \V\WW-€inraumwohnung.eu tatkraftig un-
ben. terstltzt.

Alle Gerichte sind mengenmaBig auf zwei
Personen ausgerichtet, benétigen nicht
mehr als zwei Kochstellen und lassen sich

Das Reisen und das Kochen: zwei Leiden-
schaften, denen wir schon seit Jahren erle-
gen sind.

auch auf beengtem Raum zubereiten. Einige
Unsere Reiseleidenschaft begann vor vielen beliebte Kiichenklassiker konnten wir so an-

Jahren mit dem Segeln, gefolgt vom Zelten passen, dass sie auch in der ,Tiny Kitchen®
und Campen in einem Alkoven-Wohnmobil. uneingeschrankt kochbar sind.

Mittlerweile nennen wir ein selbst ausgebau-
tes Fernreisemobil unser Eigen.

Sehr wichtig war uns, dass die Gerichte wei-
testgehend mit frischen Produkten zubereitet
werden.

Weil uns dariber hinaus das Kochen auf Rei-
sen als zweite Leidenschaft immer begleitet
und viel SpaB macht, haben wir dieses
Praxiskochbuch fir kleine Klchen entwickelt.
Es soll Lust auf das Kochen im Camper,
Boot, Tiny House, Kitchenette und allen klei-

nen Kiichen machen. Und deshalb war es l‘\
uns besonders wichtig, dass Klassiker und M Ep jz —’é'

grundlegende Gerichte ebenso dabei sind,
(
A/

Und nun, liebe Kdchinnen und Koche, ran an
die Topfe — wir winschen viel SpaB beim
nachkochen!

wie gehobene Rezepte oder auch neue
Kochtechniken.




